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MyViny: Die innovative Plattform, um lhren Wein zu kreieren
Unsere Geheimnisse bei der Herstellung Ihrer Cuvée teilen







Guten Tag an alle!

Ich freue mich, thnen MyViny vorstellen zu kénnen,
eine App, die lhnen die Tiir zu unserem Weinberg in
Rousset-les-Vignes im Herzen der provenzalischen
Drome &ffnet. Dort werden Sie die uralten Geheimnisse
des Weinanbaus und der Weinherstellung entdecken.
Unser Weinberg wird thr Weinberg werden...

Hier ist die Weinbautradition seit mehr als 2500 Jahren verwurzelt. Unsere Reben haben
viele Jahreszeiten iiberdauert, und um sie zu pflegen, haben wir uns fiir eine biologische
Landwirtschaft entschieden, eine Entscheidung, die die Umwelt und den Menschen
respektiert.

MyViny ist das Ergebnis von drei meiner Leidenschaften: Informatik, Geowissenschaften
und vor allem Wein. Wdhrend meiner gesamten Karriere habe ich versucht, Maglichkeiten
zu schaffen, um unsere Welt besser zu verstehen; jetzt mochte ich es einfacher machen, das
Leben eines Winzers zu entdecken und zu teilen! Smartphones und Computer sind
grofiartige Werkzeuge, die uns mit einem Klick die Ttren zur Welt éffnen.

Aber lassen Sie sich nicht téduschen, hier ist nichts virtuell: Die Aktionen sind sehr real auf
dem Weinberg und auf dem Wein, den Sie kreieren werden.

Das Ziel von MyViny? lhnen die Moglichkeit zu geben, lhren eigenen Wein zu entdecken, zu
verstehen und selbst aktiv zu werden!

Mit freundlichen Griif3en
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Entdecken ...

Fir uns verdient es jeder, die Kunst der
Weinherstellung zu erleben,
unabhangig von seinem Wohnort oder
seinem Wissensstand.

Verstehen...
Mit MyViny haben Sie Zugang zu
einem echten Weinberg und zu

professioneller Beratung.

Handeln...

Wir bieten eine All-in-One-Plattform,
die das Beste aus der virtuellen und
der realen Welt vereint und eine
unvergessliche Reise von der Weinrebe
bis ins Glas garantiert.




UBER DIE ANWENDUNG
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Diese App ist fiir Sie, wenn Sie die
Geheimnisse der Weinherstellung
entdecken wollen, verstehen mochten
warum Wein je nach Herkunft und
Kultur so unterschiedlich sein kann
und wenn Sie verantwortungs- und
umweltbewusste Landwirtschaft
hautnah erleben mochten.
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Funktionsweise der Anwendung.
MyViny erméglicht die Weinherstellung
aus der Ferne. Kontrollieren Sie Ihren
Weinberg, dessen Parzellen mit
Sensoren und Webcams ausgestattet
sind, kommunizieren Sie mit den
Winzern und treffen Sie fundierte
Entscheidungen, um Ihren eigenen
Wein zu kreieren, wo immer Sie auch
sind!
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Sie sind nun Mitglied der MyViny-
Gemeinschaft. Jetzt ist es an der Zeit,
Ihre Parzelle auszuwahlen und Mitglied
einer Gilde zu werden. 18 Monate lang
werden Sie Ihren eigenen Wein
herstellen. Es ist eine echte Ausbildung
in der Welt des Weins und ein soziales
Netzwerk, das mit der Realitat
verbunden ist.
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Wein in der Entwicklung. Neben der
Herstellung lhres eigenen Weins ist es
Ihr Ziel, die Natur und die Umwelt so
weit wie moglich zu respektieren. Nach
18 Monaten werden wir den besten
Wein anhand der Qualitat, des
Geschmacks und der
umweltfreundlichen Praktiken
bestimmen.







TRANSPARENZ IST UNSER
WICHTIGSTER WERT

Dank unseres Austauschs, der
Videos und Fotos werden Sie
in aller Transparenz die
Feinheiten eines uralten Was ist Terroir?
Wissens verstehen.

Wie baut man Weinreben an?

. . Wie entsteht ein Wein?
Sie haben die volle Kontrolle

Uber den Weinberg und treffen
Entscheidungen tber jeden
Schritt vom Anbau der Reben
bis zur Abfiillung in Flaschen. Wie reagiert man auf unvorhergesehene

Wie reift und mischt man diesen Wein?

Naturereignisse und die Wechsel der Jahreszeiten?
Keine Panik, die Winzer sind

da, um Sie zu fihren und alle
Ihre Fragen zu beantworten!







Julie, unsere Kellermeisterin auf der
Domaine de la Bouvaude, besitzt
ein DNO (nationales Diplom in

Onologie). Sie wird anwesend sein,
um Sie bei der Bewirtschaftung
Ihrer Parzelle bestméglich zu
beraten. Sie werden auch die
Gelegenheit haben, sie bei unseren
Verkostungen per Videokonferenz
zu treffen.




DIE VERSCHIEDENEN ETAPPEN AUF
IHREM WEG ZUM WINZER

'A " - Wadihlen Sie eine Parzelle aus

Wahlen Sie die Parzelle aus, die Thnen am
besten gefallt. Sie erhalten alle Informationen,
die Sie dafiir benétigen. Sie haben sich
entschieden? Herzlichen Glickwunsch, Sie
werden nun Mitglied der Gilde dieser Parzelle.
Ihre Aufgabe ist es, den Weinanbau erfolgreich
durchzufihren und lhren Wein zu kreieren.

Steuern Sie den Anbau auf lhrer
Parzelle

g \Wenn Sie Ihre Parzelle ausgewahlt haben,
konnen Sie sich fiir ein Quadrat von etwa 12
Quadratmetern entscheiden. Sie sind wahrend
der gesamten Kampagne der ,Besitzer” dieses
Quadrats. Da Sie den Anbau eines einzelnen
Quadrats jedoch nicht steuern kénnen, werden
Ihre Entscheidungen innerhalb Ihrer Gilde fiir
die gesamte Parzelle getroffen.
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"ot § ‘ ‘ “ Tauschen Sie sich mit den
”,'\§§\‘ ~"’» Mitgliedern lhrer Gilde und dem

Domdnenteam aus
; Dies ermoglicht lhnen, fiir die richtige
el L @ iwa. Entscheidung zu stimmen. Ihre Entscheidungen
—_/ werden auf der Parzelle umgesetzt und Sie
kénnen sie aus der Ferne verfolgen.
Il

Sich mit Spezialisten beraten

Sie kdnnen mit den Spezialisten des
Domdnenteams diskutieren oder sich externe
Meinungen einholen. Am wichtigsten ist es
jedoch, die richtige Entscheidung zu treffen.

Abstimmen
Die Weinkampagne hat eine Dauer von etwa 18 Monaten. Jeden
Monat werden Sie mindestens zwei Entscheidungen treffen

N\ mussen. Die Entscheidungen werden lhnen vom Anbauleiter oder
[ ( vom Kellermeister vorgeschlagen. Diese Handlungen werden Ihren
Anbau, lhre Weinherstellung und damit Ihr Endprodukt
beeinflussen. Die endgtiltige Entscheidung wird anhand der
Abstimmungsergebnisse aller Gildenmitglieder getroffen.
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DIE VERSCHIEDENEN ETAPPEN AUF
IHREM WEG ZUM WINZER

Pflege des Weinbergs
Ihre erste Aufgabe ist es, die Gesundheit der Weinstdcke und
ihrer Friichte zu erhalten. Sie miissen auf alle Unwagbarkeiten
N o é% - der Natur reagieren: Schddlingsbefall, pl6tzlicher Frost sowie
E i das regelmaBiges Diingen liegen in lhrer Verantwortung. Die
Aufgabe des Anbauleiters ist es, den Weinberg zu erhalten.
Daher gefahrdet keine der Entscheidungen, die Ihnen
vorgeschlagen werden, Ihre Parzelle. Die Qualitat des Weins
hangt jedoch von einer Reihe guter Entscheidungen Gber das
gesamte Jahr hinweg ab...

Kontrolle des CO2-FuBabdrucks und
unserer Auswirkungen auf den Planeten.
Nachhaltiger Weinbau ist ein Schliisselwert hrer
Mission. Alle Ihre Handlungen werden Auswirkungen
haben. Unsere Mission ist es, zu versuchen, den
bestmoglichen Wein zu kreieren und dabei die
geringstmoglichen Auswirkungen auf die Natur zu
haben.
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lhren Wein herstellen

Nach der Weinlese missen Sie die Trauben fiir die Garung vorbereiten, die
Tanks fur den Ausbau auswahlen und aufstellen und - wenn Sie und lhre
Gilde es wiinschen - weitere Rebsorten auswahlen, um einen Verschnitt zu
kreieren. Der gesamte Prozess ist komplex. Zwei gute Nachrichten: Die
Parzellen befinden sich auf einem auBergewdhnlichen Terroir und der
Kellermeister stellt sicher, dass Sie Ihren Wein nicht geféhrden. Dennoch
sind Sie es, der den Schliissel in der Hand halt. Eine von Fachleuten
durchgefihrte Blindverkostung wird am Ende der Kampagne entscheiden,
welcher Wein der beste ist.

\\

Ihre Flaschen gestalten

Sobald Sie lhren Wein kreiert haben, miissen Sie ihn in

; Flaschen abfiillen und ihn ankleiden, um ein vollstandiges
m Produkt zu erhalten. Das Etikett fiir Ihre 6 Flaschen muss

entworfen, gedruckt und auf Ihre Flaschen geklebt werden.

Das Riicketikett mit den rechtlichen Hinweisen wird vom

Weingut erstellt.

I

Die Domain verwalten

Sie sind der Besitzer eines Quadrats innerhalb einer Parzelle, die von Ihrer
Gilde verwaltet wird. Diese Parzellen bilden zusammen mit den anderen
Parzellen eine Domane, die die Infrastruktur fir den Anbau und die
Weinherstellung gemeinsam nutzt. In regelmaBigen Abstanden werden alle
Gilden konsultiert, um Entscheidungen zu treffen, die sich auf das gesamte
Weingut auswirken.
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DIE VERSCHIEDENEN ETAPPEN AUF
IHREM WEG ZUM WINZER

. Lernen

. Wahrend des gesamten Prozesses von der Rebe
" bis zum Glas werden Sie alle Schritte

. kennenlernen. Den Anbau, die Weinbereitung
st82"" und die VERKOSTUNG!

Verkosten
Bevor Ihr Wein fertig ist, erhalten Sie einen Satz
von 6 Flaschen (75cl) des Weinguts.




Das Unternehmen verstehen

Die Schaffung Ihres eigenen Weins wird Sie die
verschiedenen Managementschritte lehren, die im
Laufe der Kampagne stattfinden. Unter anderem
werden Sie an der Verwaltung des Weinguts beteiligt
sein und wenn Sie Lust haben, konnen Sie anfangen,
den Weinmarkt kennen zu lernen, indem Sie tiber Ihre
Parzellen berichten oder sogar Ihren eigenen Wein
vermarkten...

Beteiligen Sie sich

Mit der Anwendung kdnnen Sie ein Weingut aus der Ferne
steuern, aber vergessen Sie nicht: Das Weingut ist real, Ihre
Parzelle ist real, Ihr Quadrat ist real, Ihre Rebstocke sind real.
Wenn Sie lhre Reben berihren, die Werkzeuge bedienen,
arbeiten oder einfach nur den Wind auf Ihrer Haut spiiren
mochten, mitten auf dem Weingut, dann sind Sie hier herzlich
willkommen!

Sie werden die Gelegenheit haben, Ihren Wein, das Symbol Ihrer
Bemithungen, mit lhren Freunden zu teilen, mitten in Ihrem

S,
” Weinberg. Die Reben, die Sie gepflegt und bewahrt haben und
- die Ihnen als Gegenleistung nur ein Rascheln der Blatter geben

:‘L werden...






DIE TEILNEHMER

Sie

Der angehende Winzer, der 18
Monate lang Zugang zu allen
Vorgdngen in einem echten Weinberg
hat.

lhre Gilde

Die Gildenmitglieder, mit denen Sie
entscheiden, welche Aktionen Sie
durchfiihren und welche Werkzeuge
Sie verwenden wollen.

Der Meister des Weinbergs
Ist von Anfang bis Ende lhres
Abenteuers anwesend, um lhnen
Informationen und Ratschlage zu
geben, wie Sie die Funktionen der
Anwendung nutzen und welche
Aktionen Sie durchfthren kénnen.

Experten fiir Wein
Professionelle Onologen und
Sommeliers, die Ihren Wein am Ende
des Alterungsprozesses probieren.

Der Leiter des Weinanbaus
Mitarbeiter konnen herangezogen
werden, um bestimmte manuelle
Tatigkeiten auszufthren, z. B. das
Beschneiden der Weinstocke.




C\ Le champ de Simone.

" » | Kleine Garenne

\ S Rebsorte : Syrah

8 % FA Hohe : 338m

L - | Gepflanzt im Jahr : 1989
& » Entfernung zum Weinberg :
1264m
Kataster : 909

1. SCHRITT : pARZELLE AUSWAHLEN

Sie finden fir jede Parzelle alle wichtigen Informationen,
die Sie fur thre Entscheidungsfindung bendtigen.



Wadhlen Sie lhr
Quadrat

Ein Quadrat stellt insgesamt
12 Rebstocke fiir eine Flache
von 12 Quadratmetern auf

dem gewahlten Grundstiick

2. SCHRITT : WAHLEN SIE IHR QUADRAT

Sie haben sich fiir ein Quadrat auf der Syrah-Parzelle
entschieden! Lassen Sie Ihr Weinabenteuer mit den Mitgliedern
der MyViny-Community beginnen!







AUF EINEN BLICK:

01 02 03 04
Parzelle Quadrat Der Gemeinschaft Seinen

auswdhlen auswdhlen beitreten einzigartigen
Wein kreieren

Das oberste Ziel ist es, Ihren Wein zu kreieren! Indem Sie so wenig landwirtschaftliche
Betriebsmittel wie moglich verwenden, den CO2-FuBabdruck verringern und einen
biologischen und ethischen Wein herstellen. Sie arbeiten als Team in einer realen Welt
von Ihrem Smartphone aus und haben Spal3 daran, den Wein zu entdecken.

Und die groBen Gewinner sind...
Unser Planet! Und Sie natirlich!

thr Wein wird von internationalen Weinverkostern bewertet. Das Team, das den
qualitativ hochwertigsten Wein unter Beriicksichtigung der geforderten Ziele
produziert, erhdlt die hochste Punktzahl.







THEORETISCHER
LEITFADEN ZUM

WEINBAU UND ZUR
WEINHERSTELLUNG
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DIE GRUNDLAGEN

Was ist Wein?

Seine Definition ist einfach und prazise: "Wein ist ein alkoholisches Getrank, das
durch die Garung von Weintrauben entsteht". Wein kann also nur dann als "Wein"
bezeichnet werden, wenn - und nur dann - eine Garung der Trauben
stattgefunden hat...

Weinbereitung

Umwandlung des Traubensafts in Wein: Abbeeren und Mahlen, Maischegéarung
mit Extraktion der interessanten Verbindungen (Pigeage/ Remontage),
alkoholische Garung und malolaktische Garung, Abziehen und Pressen, Ausbau...

Rebsorten

Jede Rebsorte hat ihre eigene Identitat. In Frankreich sind lhnen Namen wie
Grenache, Syrah, Merlot, Cabernet Sauvignon, Chardonnay, Viognier oder
Sauvignon Blanc sicher gelaufig.

Assemblage

Ein Wein kann aus einer einzigen Rebsorte oder aus einem Verschnitt hergestellt
werden. Eine einzige Rebsorte verleiht dem Wein seine Identitat. Ein
Rebsortenverschnitt zielt darauf ab, ein Gleichgewicht der Geschmacker (Tannine,
Saure...) zu schaffen.







Weinrebe

Weltweit gibt es (iber 60 verschiedene Rebsorten, aber nur wenige werden fir den
Weinbau verwendet. Die wichtigste verwendete Art ist eurasischen Ursprungs und
heiBt Vitis Vinifera. Wie alle Pflanzen bindet auch die Weinrebe CO2. Sie bendtigt
Licht, Wasser, Warme und Néhrstoffe. Ihre Anatomie besteht aus Wurzeln, Zweigen
mit Knospen und Blattern, Ranken, Bliten, die zu Beeren werden...

Bewirtschaftung des Weinbergs

Um gute Frichte und einen zufriedenstellenden Ertrag zu erzielen, muss der Winzer
nicht nur das Wachstum der Reben, sondern auch den Boden und die Nachhaltigkeit
des Weinbergs als Ganzes kontrollieren. Die Umwelt ist sehr wichtig!

Zyklus der Weinrebe

Die Weinrebe durchlebt 2 Zyklen: den vegetativen Zyklus (Marz bis Mitte November)
und den reproduktiven Zyklus (April bis Oktober). Blite, Austrieb, Laubbildung, Bliite,
Fruchtansatz, Reife, Weinlese, Ruhezeit... die Weinrebe hat einen vollen
Terminkalender!

Terroir

Die Wechselwirkungen zwischen Boden, Klima und Anbaumethoden ergeben das
Terroir. Die Rebe holt sich Wasser und Nahrstoffe aus dem Boden, die sie fiir die
Produktion hochwertiger Trauben benétigt. Das Licht bildet den Zucker der Trauben.
Sonne und Boden erzeugen Wérme. Die Nahrstoffe im Boden wirken sich direkt auf
die Weinrebe aus.







Biologische Landwirtschaft

Wir verwenden keine Pestizide, synthetische Herbizide oder chemische
Diingemittel. Stattdessen werden nattrliche Methoden wie organischer
Kompost und das Anlegen von Pflanzendecken bevorzugt, um die
Gesundheit der Weinberge zu erhalten.

Waéhrend des Weinherstellungsprozesses wird die Verwendung von
Zugaben minimiert. Natirliche Hefen werden fir die Garung verwendet

und wir legen Wert darauf, die Zugabe von Sulfiten, die zum Schutz der
Weine verwendet werden, auf ein Minimum zu reduzieren.

Um die Bio-Zertifizierung zu erhalten, muss unser Weinberg strenge
Standards einhalten, die von Regulierungsbehérden festgelegt wurden.
Dies bedeutet regelmafBige Kontrollen, um sicherzustellen, dass alle
landwirtschaftlichen und weinbaulichen Verfahren den festgelegten
biologischen Kriterien entsprechen.
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Der Esel Bacchus kommt uns oft auf der Domaine de la Bouvaude besuchen.




Die Fotos in dieser Arbeit sind Eigentum der Domaine de La Bouvaude, mit Ausnahme von:

Titelbild (Jonathan Farber)
Foto Seite 6 (Alteredsnaps)
Foto Seite 12 (Canva)

Foto Seite 58 (Elisha Terada)
Foto Seite 62 (Tobias Rademach)
Foto Seite 70 (Arpad Czapp)
Foto Seite 80 (Ray Piedra)







